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Conoce tu Air Fryer Grill
Panel de Control

iManos a la Obra!
Funciones Preestablecidas
Limpieza y Almacenamiento
Uso de Garantia



Lee detenidamente estas instrucciones antes de usar tu
Air Fryer Grill de EasyWays®, aunque estés familiarizado
con el equipo. Asi podras adoptar todas las precaucio-
nes basicas de seguridad, hacer un buen uso del equipo
y comprender las limitaciones y los peligros potenciales
asociados. Seguir todas las indicaciones reduce los riesgos
de incendio, descargas eléctricas y/o accidentes.

NO SE RECOMIENDA EL USO DE

CABLES ALARGADORES PARA
ESTE PRODUCTO

Asimismo, este aparato no esta di-
seflado para funcionar mediante un
temporizador externo ni un sistema
de control remoto independiente.
Desenrolla siempre completamente
el cable de alimentacidon antes de
comenzar a usarlo.

Bhrecauciin

ES OBLIGATORIO CONSULTAR
ESTE MANUAL DE USUARIO
ANTES DEL USO

Para poder reducir cualquier riesgo
de incendio, descarga eléctrica o
alguna lesion, cocina solo en los
contenedores recomendados. Por
favor asegurate de que la unidad
esté correctamente cerrada antes
de utilizarla.

No utilices tu Air Fryer Grill para otra cosa que no sea el uso previsto.
Cualquier otro uso, especialmente una mala manipulacion del producto,

puede causar graves accidentes.

AIR FRYER GRILL



Instala tu Air Fryer Grill lejos de las paredes y
muebles superiores (o colgantes) durante su uso. Es
recomendable dejar por lo menos 30 cm hasta1 metro
de distancia para evitar problemas con la condensa-
cién o el calon.

coloques ni utilices este electrodomeéstico sobre
o cerca de superficies calientes (quemadores a gas,
eléctricos, horno caliente, etc.), o con agua. No lo uses
en superficies de madera o que puedan derretirse con
el calon, ya que podrian calentarse. ubiques la
maquina cerca de materiales inflamables.

No dejes ropa, painos o cualquier objeto extrafio sobre
o debajo de la maquina durante su funcionamiento
para evitar riesgos de incendio, sobrecalentamiento
o descarga eléctrica. Siempre utiliza el aparato sobre
una superficie seca y nivelada ( en el exterior
o al aire libre).

Antes de usarlo, asegurate siempre de que el apa-
rato esté ensamblado correctamente, de acuerdo a
las instrucciones de este Manual.

Antes de cada uso, comprueba que Air Fryer Grill y
los accesorios estén en buen estado. No debe utilizarse
si se ha caido o presenta danos visibles. Si ves que el
equipo presenta darfos, desenchufalo de la toma de
corriente y contacta al Servicio Técnico de EasyWays®.

Asegurate de que tu Air Fryer Grill esté
limpia antes de cocinan.

Este aparato NO esta destinado para ser usado
por niflos o personas cuyas capacidades fisicas, y/o
sensoriales estén reducidas, carezcan de experiencia
o conocimientos exhaustivos del aparato. Es necesario
evitar que los nifos estén dentro de la cocina cuando
Air Fryer Grill esté en uso. Ademas, deben ser supervi-
sados para asegurarse que no jueguen con el aparato.

El cable de alimentacion es intencionalmente corto
como medida de seguridad para reducir el riesgo de
que una persona lo agarre, se enrede o tropiece. No
dejes que cuelgue ni que toque superficies calientes.



Procura que el cable de alimentacion toque superficies calientes
para evitar su derretimiento o accidentes. Al mismo tiempo, para evitar
la posibilidad de que Air Fryer Grill caiga accidentalmente de la super-
ficie donde esta ubicado, no dejes que el cable de alimentacion cuelgue
del borde del mostrador o de la mesa, de lo contrario, podria daiar el
sistema de coccion o sufrir accidentes.

Antes de colocar cualquier accesorio en el Recipiente de tu Air Fryer
Grill , asegurate de que esté limpio y seco.




Para el uso optimo de Air Fryer Grill asegurate
de cumplir con los siguientes pasos:

La Base Principal de Air Fryer Grill y sus accesorios
se calentaran durante el uso. toques sus superficies

calientes; siempre al tomar los mangos o cualquier parte
de Air Fryer Grill utiliza guantes de cocina.

No operes tu Air Fryer Grill sin comida dentro.

Por favonr, siempre opera tu Air Fryer Grill con tus
manos secas.

accesorios o repuestos reco-
mendados por el fabricante, ya que esto podria causar
graves lesiones a personas y/o accidentes.
reemplaces sus accesorios por otros que no estén
disefiados especificamente para tu EasyWays®.

No toques el interior de tu EasyWays® mientras
esté en funcionamiento, ya que estara muy caliente.

Para evitar quemaduras o un accidente, nunca
muevas tu Air Fryer Grill durante el funcionamiento.

utilices utensilios de metal para manipular
alimentos dentro del Recipiente, ya que esto puede danar
la superficie. Se recomiendan accesorios de silicona.

En tu Air Fryer Grill puedes ocupar fuentes,
recipientes y moldes resistentes al calor o aptos para
el horno. Evita incendios y/o accidentes.

Cuando Air Fryer Grill esta en uso se libera vapor
caliente a través de las aberturas de salida de aire.

SIEMPRE MANTEN LAS MANOS Y CARA
A UNA DISTANCIA SEGURA

No permitas que ningun liquido entre en el aparato
para evitar descargas eléctricas o cortocircuitos.

asegurate de que la Tapa esté completa-
mente cerrada antes de operan.



Diomedii

NO DERRAMES LIQUIDOS EN_EL PANEL NI CABLE DE
ALIMENTACION. PODRIA DANAR SU FUNCIONAMIENTO

cubras el ventilador mientras esté en funcionamiento, ya
que puedes danarla o hacer que se sobrecaliente.

Asegurate de que los ingredientes preparados en este aparato logren
un tono amavrillo o dorado en lugar de oscuro o café. Siempre elimina los
restos quemados ya que son daninos para tu salud.

Dado que algunos ingredientes pueden agrandarse durante la coccion,
no llenes el Recipiente hasta el tope.

El calor que se genera al cocinar puede producir lesiones o quema-
duras graves, por eso Se recomienda el
uso de guantes o pafio de cocina para la manipulacion de las superficies
calientes de tu Air Fryer Grill, ademas de alejar tu rostro y cuerpo du-
rante e inmediatamente después de la coccion. Mantén una distancia
minima de 20 centimetros. Siempre, antes de manipular tu Air Fryer
Grill apaga primero y luego desconecta de la toma de corriente.

toques directamente la comida ya que podrias quemarte. Ten
mucho cuidado al retirar los alimentos, para eso no uses utensilios de
metal, ya que pueden danar el revestimiento antiadherente del Reci-
piente. No toques los accesorios durante e inmediatamente después de
cocinar. Siempre usa guantes de cocina o agarraderas cuando manipules
accesorios potencialmente calientes.

Si durante la coccion, tu Air Fryer Grill empieza a emitir un sonido
extrano o tiene un comportamiento no habitual,
Desenchufa y espera a que esté completamente fria y envia al Servicio
Técnico EasyWays® para su revision.

Si se produce un incendio por grasa o el aparato emite humo negro,
desenchufalo inmediatamente. Espera a que el humo se disipe antes de
quitar cualquier accesorio.

accesorios o repuestos recomendados por EasyWays®,

ya que esto podria causar graves lesiones a personas y/o accidentes.
reemplaces sus accesorios por otros que no estén disefiados
especificamente para tu EasyWays®, (Canasto, Plancha Grill, entre otros).




Desenchufa cuando tu Air Fryer Grill no esté en
uso. Lo mismo para montar o desmontar piezasy antes
de limpiar. Deja que se enfrie antes
de montar o desmontar piezas y antes de limpianr. Esto
puede tardar hasta 30 minutos.

Para mover tu Air Fryer Grill, espera hasta que la
maquina esté completamente fria, luego sujétela desde
la Base Principal, siempre con ambas manos. Jamas la
muevas mientras esté en uso. la tomes desde
laTapa. Para desconectar, asegurate de que esté

entonces desenchufa el cable de alimentacién
de la toma de corriente. No desconectes tirando del
cable de alimentacion. No transportes el aparato su-
jetandolo del cable. No toques el aparato o el enchufe
con las manos mojadas cuando esté conectado a la
corriente.

operes este electrodoméstico si tiene el cable o
enchufe daiado, después de que funcione mal, se haya
caido o se haya danado de alguna manera. Tampoco
vuelvas a utilizarlo si observas sobrecalentamiento o
descarga eléctrica. Ante cualquier signo o sospecha
de mal funcionamiento, apaga la maquina y espera a
que se enfrie. Luego llévala a nuestro Servicio Técnico
Autorizado EasyWays® para su examinacion, repara-
cion o ajuste.

Para protegerte contra descargas eléctricas, no
sumerjas ninguna parte de este electrodoméstico, ni
permitas que el cable de alimentacion entre en con-
tacto con agua u otro liquido. Si la unidad cae al agua,
desconecta el cable de alimentacion inmediatamente
y comunicate con el Servicio Técnico EasyWays® para
su evaluacion.

toques directamente la comida después de la
coccion ya que podrias quemarte. Ten mucho cuidado al
retirar los alimentos. Pueden producirse quemaduras
graves por la temperatura. Siempre usa guantes de
cocina cuando manipules accesorios potencialmente
calientes.

Limpia la Base Principal de tu Air Fryer Grill solo
con un pano humedo. la sumerjas para limpian.



Si el cable de alimentacion esta dafado, debe ser sustituido por el
Servicio Técnico Autorizado EasyWays® con el fin de evitar un accidente.
Asimismo, si sale humo del ventilador (posicionado en la parte posterior
y superior de la maquina)* , durante su uso, desconecta la unidad inme-
diatamente y comunicate con el Servicio Téchico Autorizado EasyWays®.

NOTA: Durante el primer uso, es normal sentir cierto olor a quemado o
ver una leve emanacion de humo. Lo descrito anteriormente es normal
en estos electrodomésticos que generan calor. NO se repetira después
de un par de usos.

No utilices esta maquina para almacenar alimentos. Tampoco utilices
ningun componente del equipo en parrillas, cocinas a gas, fuego directo,
microondas, refrigerador o congeladon.

Consulta la seccion de “Limpieza y Mantenimiento” para el cuidado
diario del aparato, sin embargo, deja que todo se enfrie por completo
antes de limpiarlo.

Nunca sumerjas ni enjuagues la Base Principal, ya que contiene com-
ponentes eléctricos y elementos calefactores. Limpiala con un
pafno humedo. No permitas que entre agua u otro liquido en el aparato
para evitar descargas eléctricas. Evita accidentes.

Dejar los alimentos demasiado tiempo a temperatura ambiente pue-
de generar la aparicion de bacterias a niveles peligrosos y, por lo tanto,
ocasionar enfermedades. Se recomienda desechar cualquier alimento
que haya estado a temperatura ambiente por mas de una hora.

utilices detergentes abrasivos para prevenir dainos durante la
limpieza de tu EasyWays®. Siempre usa un paio y detergente suave.

Para evitar descargas eléctricas, sumeprjas la Base Principal,
ni permitas que el cable de alimentacién y enchufes entren en contacto
con agua u otro liquido. Si la unidad cae al agua, desconecta el cable
de alimentacion inmediatamente y comunicate con el Servicio Técnico
EasyWays® para su evaluacion.

Para desconectar, apaga tu Air Fryer Grill. Luego desenchufala de
la toma de corriente antes de limpiarla.




Si notas que alguna pieza esta dafiada, defectuosa u observas que
tu maquina no funciona de modo habitual y previsto,
desconectandola de la toma de corriente. Espera
hasta que el aparato se enfrie y contacta inmediatamente al Servicio
Técnico de EasyWays®.

Este aparato no tiene piezas reparables por ti. No intentes hacerlo
ya que sumanipulacion invalida la garantia. Siempre contacta al Servicio
Técnico Autorizado EasyWays® para su examinacion, reparacion o ajuste.

Guarda tu Air Fryer Grill en un lugar seco.

La cocina tiene riesgos conocidos que se pueden evitanr. Si ves cual-
quier anomalia en tu maquina, primero desenchufala, espera a que se
enfrie y luego contacta al Servicio Técnico para su revision.

Siempre coloca los ingredientes para freir en el Canasto o Plancha Grill.

No cubras la abertura de entrada y salida de aire mientras el aparato
esté funcionando. / No viertas aceite en el Recipiente, esto puede ge-
nerar un incendio.

Todos los electrodomésticos y accesorios de la cocina tienen riesgos
potenciales si haces un mal uso de la maquina y no se toman las medi-
das de seguridad necesarias para evitar riesgos, incluyendo el sentido
comun.

ya que podrias sufrir un accidente grave. Si notas un comportamiento
extrafo e inusual en tu Air Fryer Grill, desconecta de la toma de corriente,
espera a que la maquina se enfrie y luego contacta al Servicio Técnico
de EasyWays® para su evaluacion.

No en-
tregues la maquina sin este folleto a terceros. Estas instrucciones son
una parte esencial de tu Air Fryer Grill.



AIR FRYER GRILL

iBIENVENID@ A LA FAMILIA EASYWAYS!
iFelicitaciones! Ya eres duerio de Air Fryer Grill, el
electrodomeéstico que combina lo mejor de una parri-
lla y una freidora de aire, jtodo en uno! Con Air Fryer
Grill podras cocinar exquisitas preparaciones asadas,
horneadasy fritas de manera muy facil e intuitiva, solo
usando aire caliente.

MANGO DE LA TAPA TAPA CALENTADOR
MANGO DE LA BASE PRINCIPAL BASE PRINCIPAL
PANEL DE CONTROL RECIPIENTE



PLANCHA GRILL ¢Antojo de una carne grillada, £0 de un pollo al li-
mon? ;Quizas de verduras asadas? iEste es el accesorio per’fecto para ti!
La Plancha Grill sera tu mejor ayudante para hacer las mas exquisitas
preparaciones grilladas, sin necesidad de utilizar aceite ni de dejar tu
casa con olor a humo. Y por si fuera poco, gracias al material antiadhe-
rente que la reviste, limpiarla es facilisimo.

CANASTO jCémo en una Air Fryer tradicional! Es el accesorio ideal
para cocinar papas fritas y alitas de pollo, entre otras comidas que te
dejaran marcando ocupado.

NOTA: Recomendamos utilizar estos accesorios al cocinar en tu Air
Fryer Grill, ya que sus diseinos permiten que el aire circule de manera
uniforme por toda la preparacion, logrando un resultado parejo.

Sin embargo, si deseas cocinar con otros utensilios (como fuentes, reci-
pientes y moldes resistentes al calor), puedes colocarlos directamente
en el Recipiente.

NO INTRODUZCAS PLATOS DE PLASTICO, PAPEL O
MATERIALES QUE SE PODRIAN DERRETIR O INFLAMAR



Parrilla

con Aire

BOTON TEMPERATURA Permite aumentar la temperatura de
coccion en intervalos de 10°C. La temperatura maxima dependera de
la funcion seleccionada.

BOTON TEMPERATURA Permite disminuir la temperatura de
coccion en intervalos de 10°C. La temperatura minima dependera de la
funcion seleccionada.

VISOR DE TEMPERATURA Para supervisar la temperatura de tu
Air Fryer Grill.

VISOR DE TIEMPO Muestra la cuenta regresiva.

BOTON ~ TIEMPO Permite aumentar el tiempo de coccion, un minuto
ala vez para funciones menores a media hora. En el caso de seleccionar
una funcion de mas de 30 minutos, el rango sera de cinco minutos a la
vez. El tiempo maximo dependera de la funcion.

BOTON v TIEMPO Permite disminuir el tiempo de coccién, un minuto
a la vez para funciones menores a media hora. En el caso de seleccionar
una funcion de mas de 30 minutos, el rango sera de cinco minutos a la
vez. El tiempo minimo dependera de la funcion.

BOTON INICIO Presiona para comenzar con la funcién elegida y para
pausar la coccion durante el proceso. Al pausar, el visor de tiempo y
temperatura empezara a parpadear. Vuelve a presionar el botén Inicio
para reanudar el proceso.

BOTON CANCELAR Sirve para salir de la funcion de coccidn actual
y volver al Modo Espera.



Permite seleccionar las temperaturas
y tiempos predeterminados de esta funcion.

Para seleccionar la temperatura Baja (200°C), Media (230°C), Alta
(260°C) o Maxima (265°C), utiliza los botones de temperatura hasta
que se ilumine el icono correspondiente. Luego presiona el Botdn inicio
para comenzar con la coccidon. También puedes seleccionar las diferen-
tes temperaturas presionando el Botén Parrilla con Aire hasta que se
ilumine el icono que deseas.

Cada icono repre-
senta la intensidad: Baja (200°C), Media (230°C), Alta (260°C) y Maxima
(265°C). Para seleccionar utiliza los botones de temperatura hasta
que se ilumine el icono deseado.

Pulsa para Freir con Aire, Asar, Asar
con Aire, Hornear y cocinar Papas Fritas y Carnes. Puedes cambiar los
tiempos y temperaturas dependiendo de tu receta y gusto.




1/MANCS X Lo obra!

CON TU AIR FRYER GRILL

Air Fryer Grill de EasyWays® combina lo mejor de
una freidora de aire y una parrilla, todo en uno.
Asa, frie y hornea sin usar aceite. Podras cocinar
de manera rica, facil y saludable ;Farvilica al estilo
EasyWays® y dile adids a la ropa y muebles con olor a
humo! Si, Air Fryer Grill es tan de otro mundo que nos
dimos el lujo de inventar una palabra.

Unies de Cocinan

/l/lM

Saca tu Air Fryer Grill de la cajay retira todo el material de emba-
laje. Verifica que tu EasyWays® contenga todas las piezas y accesorios
descritos en este Manual de Usuario. Instala tu Air Fryer Grill en una
superficie plana, nivelada y resistente al calor. Asegurate de que nada
esté sobre tu EasyWays®y que no hayan objetos cubriendo el ventilador
superior y posterion. Lee completamente el Manual de Usuario y las
etiquetas de advertencia que vienen en la maquina. Retira todo el
embalaje, etiquetas y autoadhesivos. Lava y seca todos los acceso-
rios de tu Air Fryer Grill.

NOTA: Limpia el interior y exterior SOLO con un paiio humedo.

NOTA: Jamas sumerjas tu Air Fryer Grill bajo el agua. Esto podria pro-
vocar un grave accidente.



/'%cwza,, a Cocinan!
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Enchufa tu Air Fryer Grill a la corriente. El aparato emitira un so-
nido. La luz indicadora se encendera y luego se apagara. Air Fryer Grill
entrard en Modo Espera, indicado con la palabra OFF en el panel.
Elige la funcion deseada, puedes ajustar el tiempo y la temperatura
presionando los botones respectivos. Toca el boton “Iniciar”
para comenzar a precalentar tu Air Fryer Grill. El tiempo que Air Fryer
Grill tarde en precalentar dependera de la funcion y si Air Fryer Grill
fue usada recientemente.

NOTA: Si seleccionas la funcion Parrilla de Aire, al modificar la tempe-
ratura, notaras que se iluminara el icono respectivo (Baja, Media, Alta
o Maxima).

NOTA: Si usas la Plancha Grill, instalala inmediatamente en el Recipiente
antes de que tu Air Fryer Grill comience a precalentarse. Esto permitira
que el accesorio esté caliente al momento de cocinar tu preparacion,
mejorando el resultado final.

NOTA: Recomendamos utilizar la Plancha Grill y el Canasto al cocinar en
tu Air Fryer Grill, ya que sus disenos permiten que el aire circule de ma-
nera uniforme por toda la preparacion, logrando un resultado uniforme.

Sin embargo, si deseas cocinar con otros utensilios (como fuentes, reci-
pientes y moldes resistentes al calor), puedes colocarlos directamente
en el Recipiente.

NO INTRODUZCAS PLATOS DE PLASTICO, PAPEL O
MATERIALES QUE SE PODRIAN DERRETIR O INFLAMAR

Tu Air Fryer Grill es tan inteligente que te indicara los pasos a
seguir. Durante el precalentamiento, aparecera “Pre” en la pantalla.
Cuando termine el precalentamiento, Air Fryer Grill emitira un sonido
y el panel indicara “Agregar”. Una vez que esto suceda, abre la tapay
agrega los ingredientes. Aparecera “Open” en el panel. Luego cierra la
tapa. Tu EasyWays® comenzara la cuenta regresiva automaticamente.

Cuando finalice la cuenta regresiva, tu Air Fryer Grill emitira un
sonido y aparecera la palabra “Done” en la pantalla (“Listo” en inglés).
Tu Air Fryer Grill dejara de funcionar. Ten en cuenta que si abres la tapa
mientras tu electrodomeéstico esté en uso, la coccion se pausara.
Retira la comida con precaucion, ya que estara caliente. Usa guantes
de cocina para evitar quemaduras graves.

NO VIERTAS ACEITE EN EL RECIPIENTE,
ESTO PODRIA GENERAR UN INCENDIO



NOTA: Puedes presionar el boton “Cancelar” para activar el Modo Espe-
ra, y el motor se detendra. Aparecera “OFF” en el panel. Luego, puedes
seleccionar la funcion que deseas.

NOTA: Durante el precalentamiento o la coccion, puedes presionar el
botdn “Inicio” para pausar la coccion.

NOTA: Cuando abras la tapa durante el precalentamiento o la coccion
aparecera “Open” en la pantallay el aparato dejara de funcionar. Tu Air
Fryer Grill retomara automaticamente la cuenta regresiva una vez que
vuelvas a cerrar la tapa.

NOTA: Durante el primer uso, es normal sentir cierto olor a quemado o
ver una leve emanacion de humo. Lo descrito anteriormente es normal
en estos electrodomésticos que generan calor. NO se repetira después
de un par de usos.

DURANTE LA COCCION ES POSIBLE QUE EMANE
VAPOR. MANIPULA CON PRECAUCION
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Esta es una guia basica para comenzar a utilizar tu Air
Fryer Grill, sin embargo, una vez que estés familiarizado,
notaras que es un equipo multifuncional, versatil y prac-
tico. No temas experimentar con tus propias recetasy
anadir tu sello personal. Estos tiempos y temperaturas
son sugerencias para obtener excelentes resultados,
ipero recuerda!, dependen de tu gusto.

Frie comidas con aire para obtener un resultado crujiente, delicioso y
mas saludable. Tu Air Fryer Grill utiliza una combinacion de aire caliente
y alta velocidad del ventilador para entregarte comidas exquisitas y con
una textura de fritura tradicional jsin aceite!

200°C 150°C a 1Mina
00:20 230°C 30 Min Canasto

Enchufa tu Air Fryer Grill. Inserta el recipiente en la Base Prin-
cipal. Presiona el boton “Freir con Aire”. La temperatura y tiempo
predeterminados apareceran en la pantalla. Puedes ajustar la
temperaturay el tiempo presionando . Presiona el boton “Inicio”
para activar el precalentamiento. Aparecera “Pre” en la pantalla.
Cuando finalice el precalentamiento, aparecera “Agregar” en la panta-
lla. Abre la tapa (el aparato dejara de funcionar). La pantalla mostrara
la palabra “Open”. Instala el canasto y agrega los ingredientes que
deseas. Cierra la tapa. Tu Air Fryer Grill comenzara la cuenta regresiva
automaticamente. Al finalizar la cuenta regresiva, aparecera “Done”
en la pantalla.



FUNCION ASAR

Esta técnica es ideal para conseguir crocancia y potenciar el sabor de
preparaciones como carne, pollo, pescado, verduras y mucho mas. S/
el tiempo es menor a 30 minutos, puedes modificar un minuto a la vez. Si el
tiempo es mayor a 30 minutos, puedes modificar 5 minutos minutos a la vez.

RANGO ACCESORIO

DE TIEMPO SUGERIDO

200°C 150°C A 1Min a
00:30 260°C 1Hp Canasto

Enchufa tu Air Fryer Grill. Inserta el recipiente en la Base Principal.

Presiona el boton “Asar”. La temperatura y tiempo predetermina-
dos apareceran en la pantalla. Puedes ajustar la temperaturay el
tiempo presionando . Presiona el botdn “Inicio” para activar el
precalentamiento. Aparecera “Pre” en la pantalla. Cuando finalice el
precalentamiento, aparecera “Agregar” en la pantalla. Abre la tapa (el
aparato dejara de funcionar). En el visor aparecera la palabra Open.
Instala el canasto y agrega los ingredientes que deseas. Cierra la tapa.
Tu Air Fryer Grill comenzara la cuenta regresiva automaticamente.
Al finalizar la cuenta regresiva, aparecera “Done” en la pantalla.

FUNCION ASAR POR CONVECCION
El asado por conveccion es la herramienta ideal a la hora de obtener un
resultado perfecto en carnes y pescados. Esto lo conseguiras gracias

a la potencia de la circulacion del aire en el interior, que permite lograr
preparaciones mas parejas.

RANGO ACCESORIO

DE TIEMPO SUGERIDO

00:10 No se puede 10 Min a Plancha Grill
modificar 1Hpr o Canasto



Enchufa tu Air Fryer Grill. Inserta el Recipiente en la Base
Principal. Si vas a usar la Plancha Grill, coldcala en el Recipiente.
Presiona el boton “Asar con Aire”. La temperatura y tiempo predeter-
minados apareceran en la pantalla. Puedes ajustar la temperatura
y el tiempo presionanda . Presiona el botdn “Inicio” para activar
el precalentamiento. Aparecera “Pre” en la pantalla. Cuando finalice
el precalentamiento, aparecera “Agregar” en la pantalla. Abre la tapa,
tu Air Fryer Grill dejara de funcionar. Aparecera “Open” en la pantalla.

Instala el Canasto (si usas la Plancha Grill, deberia estar instalada
antes de empezar el precalentamiento) y agrega los ingredientes que
quieras. Cierra la tapa. Tu Air Fryer Grill comenzara la cuenta regre-
siva automaticamente. Al finalizar la cuenta regresiva, aparecera
“Done” en la pantalla.

FUNCION HORNEAR

Elabora todo lo que solias preparar en un horno tradicional con esta
funcion, y obtén un resultado exquisito. S/ e/ tiempo es menor a 30 minu-
tos, puedes modificar un minuto a la vez. Si el tiempo es mayor a 30 minutos,
puedes modificar 5 minutos minutos a la vez.

T°YT RANGO RANGO ACCESORIO
PREDET. DET° DE TIEMPO SUGERIDO

175°C 120°C a 10 Min a
00:30 220°C 2 Hp Canasto

Enchufa tu Air Fryer Grill. Inserta el recipiente en la Base Principal.

Presiona el boton “Hornear”. La temperaturay tiempo predetermi-
nados apareceran en la pantalla. Puedes ajustar la temperatura y
el tiempo presionando . Presiona el boton “Inicio” para activar el
precalentamiento. Aparecera “Pre” en la pantalla. Cuando finalice el
precalentamiento, aparecera “Agregar” en la pantalla. Abre la tapa (el
aparato dejara de funcionar). La pantalla mostrara la palabra “Open”.

Instala el Canasto y agrega los ingredientes que quieras. Cierra la
tapa. Tu Air Fryer Grill comenzara la cuenta regresiva automaticamen-
te. Al finalizar la cuenta regresiva, aparecera “Done” en la pantalla.

FUNCION PAPAS FRITAS

Las mejores papas fritas sin aceite, a solo un boton de distancia. ;:Qué
mas facil?



T°YT RANGO ACCESORIO

PREDET. DE TIEMPO SUGERIDO

200°C No se puede 10 Min a
00:18 modificar 30 Min Canasto

Enchufa tu Air Fryer Grill. Inserta el recipiente en la Base Principal.

Presiona el boton “Hornear”. La temperatura y tiempo predetermi-
nados apareceran en la pantalla. Puedes ajustar la temperatura y
el tiempo presionando . Presiona el boton “Inicio” para activar el
precalentamiento. Aparecera “Pre” en la pantalla. Cuando finalice el
precalentamiento, aparecera “Agregar” en la pantalla. Abre la tapa (el
aparato dejara de funcionar). La pantalla mostrara la palabra “Open”.

Instala el Canasto y agrega los ingredientes que quieras. Cierra la
tapa. Tu Air Fryer Grill comenzara la cuenta regresiva automaticamen-
te. Al finalizar la cuenta regresiva, aparecera “Done” en la pantalla.

NOTA: Para obtener un mejor resultado, recomendamos agitar las papas
fritas durante la mitad de la coccidn. Para pausar, abre la tapa. El apa-
rato se detendra automaticamente y aparecera “Open” en la pantalla.
Utiliza guantes de cocina para agitar el Canasto, ya que estara caliente.
Al instalar el canasto y cerrar la tapa, tu Air Fryer Grill reanudara la
coccion automaticamente.

FUNCION CARNE

Cocina los mejores asados indoor gracias a la tecnologia de Air Fryer
Grill, sin humo ni ensuciar de mas. Puedes modificar un minuto o la vez.

RANGO ACCESORIO

DE TIEMPO SUGERIDO

230°C No se puede 1 Min a

00:12 modificar 30 Min Plancha Grill



Enchufa tu Air Fryer Grill. Inserta el recipiente en la Base Principal.

Presiona el botdn “Carne”. La temperaturay tiempo predetermina-
dos apareceran en la pantalla. Puedes ajustar la temperatura y el
tiempo presionando . Presiona el botén “Inicio” para activar el
precalentamiento. Aparecera “Pre” en la pantalla. Cuando finalice el
precalentamiento, aparecera “Agregar” en la pantalla. Abre la tapa (el
aparato dejara de funcionar). La pantalla mostrara la palabra “Open”.

Instala la Plancha Grill y agrega los ingredientes que quieras. Cierrala
tapa. Tu Air Fryer Grill comenzara la cuenta regresiva automaticamente.

Al finalizar la cuenta regresiva, aparecera “Done” en la pantalla.
Presiona el boton “Cancelar” para poner en Modo Espera. Aparecera
“OFF” en la pantalla.

FUNCION PARRILLA CON AIRE
La combinaciéon perfecta entre una parrilla y la tecnologia de freir
por aire. Usa esta funcion para conseguir el punto perfecto en tus

carnes asadas, verduras ala pgwilla y mas. Puedes modificar un minuto
a la vez.. Puedes modificar un minuto a la vez.

T°YT RANGO ACCESORIO

PREDET. DE TIEMPO SUGERIDO

200°C No se puede 1Min a .
00:15 modificar 30 Min Plancha Grill

T°YT RANGO RANGO ACCESORIO
PREDET. DET® DE TIEMPO SUGERIDO

230°C No se puede 1Min a A
00:15 modificar 30 Min Plancha Grill



T°YT RANGO ACCESORIO

PREDET. DE TIEMPO SUGERIDO

260°C No se puede 1 Min a X
00:15 modificar 30 Min Plancha Grill

T°YT RANGO ACCESORIO

PREDET. DE TIEMPO SUGERIDO

265°C No se puede 1Min a

00:10 modificar 30 Min Plancha Grill
Enchufa tu Air Fryer Grill. Inserta el Recipiente en la Base
Principal. Coloca la Plancha Grill dentro del Recipiente. Presiona
el boton “Parrilla con Aire”. La temperatura y tiempo predetermina-
dos apareceran en la pantalla. Puedes ajustar la temperatura y el
tiempo presionando . Presiona el botén “Inicio” para activar el

precalentamiento. Aparecera “Pre” en la pantalla. Cuando finalice el
precalentamiento, aparecera “Agregar” en la pantalla. Abre la tapa (el
aparato dejara de funcionar). La pantalla mostrara la palabra “Open”.
Agrega los ingredientes que quieras en la Plancha Grill. Cierra la tapa.
Tu Air Fryer Grill. comenzara la cuenta regresiva automaticamente.
Al finalizar la cuenta regresiva, aparecera “Done” en la pantalla.
Presiona el boton “Cancelar” para poner en Modo Espera. Aparecera
“OFF” en la pantalla.

NOTA: Durante la coccion puedes revisar o voltear la comida abriendo la
tapa. Tu Air Fryer Grill se detendra automaticamente y luego reanudara
la coccion automaticamente cuando la cierre.



Tiempos de coccion y temperatura
en tu Air Fryer Grill:

A/M

COMIDA TIEMPO TEMPERAT. = ACCESORIO
ER 200°C 15 - 16 Min Canasto
etk 230°C 12 - 14 Min Plancha Grill

BISTEC 260°C 12 Min Plancha Grill
D Ralie 230°C 13 - 14 Min Plancha Grill

NOTA: Estos tiempos y temperaturas son sugerencias para obtenenr
excelentes resultados, pero siéntete libre de aumentar o disminuir estas
variables dependiendo de tu receta y gustos personales.

La coccidn puede variar dependiendo del tamafio, madurezy estado (ha-
tural o congelado) de los alimentos. El tiempo maximo es una sugerencia.




Tabla de Coccion

Este cuadro es una ayuda para verificar la
correcta temperatura interna de la carne cocida:

NN

Molida 70°C
VACUNO Filete (T. Medio) 70°C
Filete (T. Rojo) 63°C
Pechuga 75°C
POLLOY Molido, Relleno 75°C
PAVO Entero, Trutro, Alitas 75°C
:f:&gggg Cualquier Tipo 63°C
Molido 70°C
CORDERO Filete (T. Medio) 70°C
Filete (T. Rojo) 63°C
Chuletas, Costillar 70°C

CERDO Molida
Jamon Cocido 60°C

Se recomienda usar un termometro de cocina con el
objetivo de verificar su temperatura interna.
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Limpicga
/Z/M

Debes limpiar tu Air Fryer Grill después de cada uso. No utilices utensi-
lios de cocina metalicos o materiales de limpieza abrasivos, ya que esto
puede danar el material antiadherente que reviste las placas.

NOTA: Incluso si el aparato no se esta utilizando desconecta el enchufe
de latoma de corriente antes de limpiarlo. Lo mismo con sus accesorios.

desenchufa de la toma de corriente y deja que tu Air Fr-
yer Grill se enfrie por completo. Esto puede tardar hasta 30 minutos.
Mientras se enfria, a tu familia que tu EasyWays® esta caliente.
Evita accidentes.

Limpia la Base Principal con un pafio humedo. la sumerjas
en agua, ya que puede causar un accidente eléctrico.

Limpia la Plancha Grill y el Canasto con agua caliente, detergente
liquido suave y una esponja no abrasiva. No utilices utensilios de metal
para sacar restos de comida pegados, ya que puedes daiar su revesti-
miento antiadherente.

Puedes eliminar cualquier residuo de comida restante con un des-
engrasante.

Para limpiar el calentador, espera que Air Fryer Grill esté comple-
tamente fria. Luego, utiliza un pano humedo.
ya que podria causar un accidente eléctrico.

Ehrecaucion

NUNCA LIMPIES EL PANEL DE CONTROL CON AGUA,
YA QUE PODRIAS DANAR SU FUNCIONAMIENTO

ALMACENAMIENTO

Desenchufa el aparato y déjalo enfrian.
Asegurate de que todas las piezas estén limpias y secas.
Guarda tu Air Fryer Grill en un lugar limpio y seco.






USO DE GARANTIA

EasyWays® garantiza el servicio de reparacion gratuita de
los productos comercializados en el pais donde adquiriste el produc-
to. Esta garantia es valida con la boleta original del lugar
donde se realizo la comppra y es intransferible. La garantia
de reparacion cubre los defectos de fabricacion producidos por el uso
normal y legitimo del producto EasyWays®. En este caso, los repuestos
y la mano de obra no tendran costo para el cliente. EasyWays® podra
utilizar repuestos refaccionados para la reparacion de sus productos.

El periodo de garantia para cada producto se encuentra
en la siguiente tabla. Este periodo se considera a contar de la fecha
de compra indicada en la boleta o factura de compra, documento que
el cliente debera presentar al momento de solicitar la reparacion en
garantia de su producto, segun lo establecido en la Ley de Proteccion
al Consumidon. La garantia a la que se refiere esta pdliza
cubre la reparacion del producto EasyWays®, no el reemplazo de éste.

EXCLUSIONES DE GARANTIA

Uso impropio, distinto del uso doméstico o del indicado en el manual
de usuario y/o en condiciones ambientales deficientes. ©. Exceso o cai-
das de voltaje eléctrico que impliquen un uso en condiciones anormales,
como también defectos de instalacion eléctrica. =. Instalacion en condi-
ciones distintas a las indicadas en el manual. Intervencion del artefacto
por personal no autorizado bajo EasyWays®. <. Enmiendas en los datos
del certificado de garantia o factura de compra y la no presentacion
del documento de compra (boleta o factura). Adulteracion, ausencia o
enmienda del numero de serie de fabricacion. ©. Dafios causados por
golpes, caidas, transporte inadecuado, bodegaje inadecuado o trato
incorrecto, como también los dafos a causa de terremoto, inundacion,
relampago, anegaciones, ambientes de polvo excesivo, humedad, entre
otros, y por la operacion del artefacto en condiciones no prescritas en



el manual de usuario. ©. Defectos técnicos producidos por problemas
en la instalacién del equipo. 7. EasyWays® podra no admitir el producto
en sus servicios técnicos en aquellos casos que el producto no venga en
condiciones de higiene y limpieza adecuados.

Las ilustraciones pueden ser diferentes al producto. Estamos constan-
temente mejorando nuestros productos, por lo que las especificaciones
pueden variar sin aviso. 2. No intentes arreglar o ajustar ninguna funcion
eléctrica 0 mecanica en esta unidad. Hacerlo invalidara la garantia.

Si tienes dudas o comentarios con respecto al funcionamiento de
este aparato o requieres hacer efectiva la garantia de reparacion, por
favor contactate con el Departamento de Servicio Técnico Autorizado
EasyWays® correspondiente a tu pais.




Kitchen Grand Connect

Kitchen Connect

Kitchen Pro

Kitchen Master

Fast Pot

Multi Cooker 5en1

Slow Pot Design

Slow Pot Mini

Air Fryer Gourmet

Air Fryer Plus

Air Fryer Grill

Multi Bread

Pizza Oven

Hook Mixer

Art Mixer

Milano Coffee 3 en1

Good Milk 6en1
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