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DE SEGURIDAD IMPORTANTES

Lee detenidamente estas instrucciones antes de usar tu
Let’s Grill 3 en 1 de EasyWays®, aunque estés familiarizado

con el equipo. Asi podras adoptar todas las precaucio-
nes basicas de seguridad, hacer un buen uso del equipo
y comprender las limitaciones y los peligros potenciales
asociados. Seguir todas las indicaciones reduce los riesgos
de incendio, descargas eléctricas y/o accidentes.

f P .

NO SE RECOMIENDA EL USO DE

CABLES ALARGADORES PARA
ESTE PRODUCTO

Asimismo, este aparato no esta di-
senado para funcionar mediante un
temporizador externo ni un sistema
de control remoto independiente.
Desenrolla siempre completamente
el cable de alimentacion antes de
comenzar a usarlo.
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Phecaucion

ES OBLIGATORIO CONSULTAR
ESTE MANUAL DE USUARIO
ANTES DEL USO

Para poder reducir cualquier riesgo
de incendios, descarga eléctrica
o alguna lesion, cocina solo en los
contenedores recomendados. Por
favor asegurate de que la unidad
esté correctamente cerrada antes
de utilizarla.



Unies ded Use

Para el uso 6ptimo de Let’s Grill 3 en 1 asegurate
de cumplir con los siguientes pasos:

Instala tu Let’s Grill 3 en 1 lejos de las paredes y
muebles superiores (o colgantes) durante su uso. Es
recomendable dejar por lo menos 30 cm hasta1 metro
de distancia para evitar problemas con la condensa-
cién o el calon.

coloques ni utilices este electrodoméstico
sobre o cerca de superficies calientes (quemadores a
gas, eléctricos, horno caliente, etc), o con agua. No lo
uses en superficies de madera o que puedan derretirse
con el calon. ubiques la maquina cerca de ma-
teriales inflamables. No dejes ropa, pafos o cualquier
objeto extrano sobre o debajo de la maquina durante
su funcionamiento para evitar riesgos de incendios,
sobrecalentamiento o descarga eléctrica. Siempre
utiliza el aparato sobre una superficie seca y nivelada

en el exterior o al aire libre).

Antes de usarlo, asegurate siempre que el aparato
esté ensamblado correctamente, de acuerdo a las
instrucciones de este Manual.

Para protegerte contra descargas eléctricas, no
sumerjas ninguna parte de este electrodoméstico, ni
permitas que el cable de alimentacion entre en con-
tacto con agua u otro liquido. Si la unidad cae al agua,
desconecta el cable de alimentacion inmediatamente
y comunicate con el Servicio Técnico EasyWays® para
su evaluacion.

Asegurate de que tu Let’s Grill 3en1 esté
limpia antes de cocinan.

Este aparato esta destinado para ser usado
por ninos o personas cuyas capacidades fisicas, y/o
sensoriales estén reducidas, carezcan de experiencia
o conocimientos exhaustivos del aparato. Es necesario
evitar que los nifos estén dentro de la cocina cuando
esté en uso. Ademas, tienen ser supervisados para
asegurarse gue no jueguen con el aparato.

ESTE ELECTRODOMESTICO NO ES UN
JUGUETE. EVITA ACCIDENTES
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Procura que el cable de alimentacidon NO toque superficies calientes
para evitar su derretimiento o accidentes. Al mismo tiempo, para evitar
la posibilidad de que tu Let’s Grill 3 en 1 caiga accidentalmente de la
superficie donde esta ubicada, no dejes que el cable de alimentacion
cuelgue del borde del mostrador o de la mesa, de lo contrario, podria
dafiar el sistema de coccion o sufrir accidentes.

El cable de alimentacion es intencionalmente corto como medida
de seguridad para reducir el riesgo que un niio, o incluso un adulto, lo
agarre, se enrede o tropiece.

Dtomeii

NO DERRAMES LiQUIDOS EN LA BASE PRINCIPAL,
PANEL DE CONTROL O CABLE DE ALIMENTACION



Dunanie el Usa

Para el uso 6ptimo de Let’s Grill 3 en 1 asegurate
de cumplir con los siguientes pasos:

Ten en cuenta que el aparato se calienta durante el
uso. NO toques sus superficies calientes; utiliza siempre
los mangos o cualquier parte de la maquina con toma
ollas o guantes de cocina.

No operes tu Let’s Grill 3 en 1 sin comida dentro.

Por favonr, siempre opera tu Let’s Grill 3 en 1 con
las manos secas.

accesorios o repuestos reco-
mendados por el fabricante, ya que esto podria causar
graves lesiones a personas y/o accidentes.
reemplaces sus accesorios por otros que no estén
disefados especificamente para tu EasyWays®.

utilices utensilios de metal para manipular
alimentos en cualquiera de las planchas ya que esto
puede danar la superficie. Se recomiendan accesorios
de silicona.

toques directamente la comida después de la
coccion ya que podrias quemarte. Ten mucho cuidado
al retirar los alimentos. Pueden producirse quemadu-
ras graves por la temperatura. No toques las planchas
durante e inmediatamente después de cocinar. Siempre
usa guantes de cocina cuando manipules accesorios
potencialmente calientes.

Asegurate que los ingredientes preparados en este
aparato logren un tono amarillo o dorado en lugar de
oscuro o café. Siempre elimina los restos quemados
ya gque son daiinos para tu salud.

El calor que se genera al cocinar puede producir
lesiones o quemaduras graves, por eso

Se recomienda el uso de guantes o

pafo de cocina para la manipulacion de las superficies

calientes de tu maquina, ademas de alejar su rostroy

cuerpo. Mantén una distancia minima de 20 centimetros.

Diomeis

NO DERRAMES LiQUIDOS EN LA BASE PRINCIPAL,
EL PANEL O EN EL CABLE DE ALIMENTACION.
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DW del Use
Para el uso 6ptimo de Let’s Grill 3 en 1 asegurate
de cumplir con los siguientes pasos:

Desenchufa cuando tu Let’s Grill 3 en 1 no esté en uso. Lo mismo
para montar o desmontar piezas y antes de limpiar. Permite que se en-
frie antes de montar o desmontar piezas y antes de
limpiar. Para moverla, espera hasta que la maquina esté completamente
fria, luego sujétala desde la base, siempre con ambas manos. Jamas la
muevas mientras esté en uso. la transportes desde el mango.

Para desconectar, asegurate que esté entonces desen-
chufa el cable de alimentacién de la toma de corriente. No desconectes
tirando del cable de alimentacion. No transportes el aparato sujetandolo
del cable. No toques el aparato o el enchufe con las manos mojadas
cuando esté conectado a la corriente.

operes este electrodomeéstico si tiene el cable o enchufe daiado,
después de que funcione mal, se haya caido o se haya dafado de alguna
manera. Tampoco vuelvas a utilizarlo si observas sobrecalentamiento
o descarga eléctrica. Ante cualquier signo o sospecha de mal funcio-
namiento, apaga la maquina y espera a que se enfrie. Luego llévela a
nuestro Servicio Técnico Autorizado EasyWays® para su examinacion,
reparacion o ajuste.

Si el cable de alimentacidn esta danado, debe ser sustituido por el
Servicio Técnico Autorizado EasyWays® con el fin de evitar un accidente.

No utilices esta maquina para almacenar alimentos. Tampoco utilices
ningun componente del equipo en parrillas, cocinas a gas, fuego directo,
microonda, refrigerador o congelador.

Consulta la seccion de “Limpieza y Mantenimiento” para el cuidado
diario del aparato, sin embargo, deja que todo se enfrie por completo
antes de limpiarlo.

Dejar los alimentos demasiado tiempo a temperatura ambiente pue-
de generar la aparicion de bacterias a niveles peligrosos y, por lo tanto,
ocasionar enfermedades. Se recomienda desechar cualquier alimento
que haya estado a temperatura ambiente por mas de una hora.

utilices detergentes alcalinos o abrasivos para prevenir dafnos
durante la limpieza de tu producto. Usa un pano y detergente suave.
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NOTA: Durante el primer uso, es normal sentir cierto olor a quemado o
ver una leve emanacion de humo. Lo descrito anteriormente es normal
en estos electrodomeésticos que generan calor. NO se repetira después
de un par de usos.

Si notas que alguna pieza esta danada, defectuosa u observas que
tu maquina no funciona de manera habitual y prevista,
desconectandolo de la toma de corriente.
Espera hasta que el aparato se enfrie y contacta inmediatamente al
Senvicio Técnico de EasyWays®.

Este aparato no tiene piezas reparables por ti. No intentes hacerlo
ya que su manipulacion invalida la garantia. Siempre contactate con el
Servicio Técnico Autorizado EasyWays® para su examinacion, reparacion
o ajuste.

Guarda tu Let’s Grill 3 en 1 en un lugar seco.

La cocina tiene riesgos conocidos que se pueden evitar. Si ves cual-
quier anomalia en tu maquina, primero desenchufala, espera a que se
enfrie y luego contacta al Servicio Técnico para su revision.

EVITA ACCIDENTES POR MANIPULACION. ESTE CONSEJO ES UTIL
PARA TODOS LOS ELECTRODOMESTICOS DE TU COCINA, YA QUE
TODOS TIENEN RIESGOS INHERENTES E INESPERADOS POR MULTI-
PLES FACTORES. SIN EMBARGO, LOS PUEDES EVITAR CON ESTOS
IMPORTANTES CONSEJOS.

Diomoss

TEMPERATURAS ALTAS:
RIESGO DE QUEMADURAS

toques el interior del aparato mientras esté en uso ya que po-
drias quemarte gravemente.

Todos los electrodomésticos y accesorios de la cocina tienen riesgos
potenciales si haces un mal uso y no se toman las medidas de seguridad
necesarias para evitar riesgos, incluyendo el sentido comun.

ya que podrias sufrir un accidente grave.

Si notas un comportamiento extrano e inusual en tu Let’s Grill 3 en 1
durante la coccion, desconecta de la toma de corriente, espera a que
la maquina se enfrie y luego contacta al Servicio Técnico de EasyWays®
para su evaluacion.

No en-
tregues la maquina sin este folleto a terceros. Estas instrucciones son
una parte esencial de tu Let’s Grill 3 en 1.

NOTA: Siempre encontraras la version mas reciente de este manual de
usuario en nuestra pagina web: www.easyways.cl
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LET’S GRILL SEN 1

iBIENVENID®@ A LA FAMILIA EASYWAYS!
iFelicitaciones! Ya eres duefio de la Let’s Grill 3en 1de
EasyWays?®, el electrodoméstico que te ayudara a pre-
parar las mejores carnes y verduras grilladas, waffies,
selladitos y mucho mas. Su inteligente disefio permite
que tengas lo mejor de una parrilla eléctrica, wafflera
y sandwichera, jtodo en uno!

MANGO BASE PRINCIPAL PANEL DE CONTROL
DOBLE PLANCHA INTERCAMBIABLE BOTON DE BLOQUEO
BANDEJA DE GOTEO

WWW.EASYWAYS.CL




Uecesorios

Utiliza las dos Planchas Grill para preparar los mejores selladitos,
paninis y mas. Su superficie rugosa permitira que tus preparaciones
tengan el acabado de un parrillero profesional. Ahora, si lo que buscas
es utilizarla como una parrilla eléctrica y grillar una carne como en un
asado, te recomendamos abrir tu Let’s Grill 3 en 1. Utilizala en modo
extendido, o sea en 180°, para aumentar la superficie y compartir con
tu familia y amigos.

Para usar las Dos Planchas Lisas, voltea tus Dos Planchas Grill, instala-
las en tu Let’s Grill 3 en 1y jlisto! Tendras una superficie perfecta para
sofreir cebolla, tiritas de carne y mucho mas.

iWaffles de restaurant en tan solo unos minutosy en su punto perfecto!
Con Let’s Grill 3 en 1, solo vierte tu mezcla, selecciona el modo Waffie,
espera cinco minutos y jvoild! Mas facil y rico imposible.

NOTA: Si vas a usar tu Let’s Grill 3 en 1 en modo 180°, TEN MUCHO
CUIDADO al abrir después del precalentamiento, ya que las planchas y
los bordes de Let’s Grill 3 en 1 estaran calientes. Utiliza un guante de
cocina. Evita quemaduras y/o accidentes.

CUIDADO AL ABRIR DESPUES DE PRECALENTAR.
LAS PLANCHAS Y BORDES ESTARAN CALIENTES

LET'S GRILL3EN 1 13



IMPORTANTE: Antes de utilizar el producto, asegurate que la caja
contenga todos los accesorios antes descritos. Si falta alguna pieza o
presenta algun dario, no utilices este producto y ponte en contacto inme-
diatamente con EasyWays® llamando o escribiendo al nimero +562 2716
8922 o mediante el correo electronico servicioalcliente@easyways.cl.

DESCONGELAR Esta funcion permite descongelar tus alimentos.
Recuerda que el tiempo que tarde en descongelar dependera de la can-
tidad de comida que desees cocinan.

PARRILLA INFERIOR Al tocar este botdn, solo se calentara la Plan-
cha Inferior. Puedes usar este modo para cocinar en una planchay usar
la otra como bandeja, asi tus preparaciones no se pasaran del punto.
Este modo también es ideal para preparar menos cantidad de comida.

MANUAL Con esta funcidn puedes dejar volar tu imaginacion y se-
leccionar la temperatura y tiempo de coccidon que desees.

BOTON v DE TEMPERATURA Permite disminuir la temperatura de
coccion, en intervalos de 5°C hasta llegar a la temperatura minima de 80°C.

BOTON ~ DE TEMPERATURA Permite aumentar la temperatura
de cocciodn en intervalos de 5°C hasta llegar a la temperatura maxima
de 230°C.

VISOR DE TEMPERATURA Para supervisar la temperatura de tu
Let’s Grill 3 en 1.

VISOR DE TIEMPO Muestra la cuenta regresiva.

FUNCIONES PREDETERMINADAS Listado de seis increibles alter-
nativas que parpadearan al ser seleccionadas.

BOTON - DE TIEMPO Permite aumentar el tiempo de coccién, 30
segundos a la vez, hasta llegar al tiempo maximo de 60 minutos.

BOTON v DE TIEMPO Permite disminuir el tiempo de coccion, 30
segundos a la vez, hasta llegar al tiempo minimo de 30 segundos.

MENU Permite seleccionar la funcion predeterminada deseada (Carne,
Pescado, Pollo, Panini, Hamburguesa, Waffie).

INICIAR / CANCELAR Presiona para iniciar o cancelar la coccion.

LUZ INDICADORA Cambiara su color dependiendo del avance de
tu preparacion.
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%EDETERMINADOS

FUNCION

AJUSTES
PREDETERM.

RANGO DE T°

RANGODET

DESCONG.

80°C / 15:00

80 -120°C

1 min - 60 min

P. INFERIOR

200°C /10:00

80 - 220°C

30 seg - 60 min

MANUAL

230°C / 05:00

80 - 230°C

30 seg - 60 min

CARNE

230°C / 05:00

110 - 130°C

3 min - 8 min

PESCADO

210°C / 05:00

200 - 230°C

3 min - 8 min

POLLO

180°C / 05:00

200 - 230°C

3 min - 12 min

PANINI

160°C / 08:00

160 - 200°C

3 min - 10 min

HAMBURG.

150°C / 08:00

150 - 200°C

5 min - 15 min

WAFFLE

180°C / 05:00

160 - 200°C

3 min - 10 min




Estos tiempos son sugerencias para obtener excelentes resultados,
ipero recuerdal!, dependen de tu gusto. Aumenta o disminuye los tiempos
para encontrar el punto exacto.

NOTA: La coccion en tu Let’s Grill 3 en 1 puede variar dependiendo del
tamano, madurez y estado (natural o congelado) de los alimentos.
El tiempo maximo es una sugerencia.

TABLA DE COCCION

Este cuadro informativo es una ayuda para verificar la correcta tempe-
raturainterna de la carne cocida en tu Let’s Grill 3 en 1. Se recomienda
usar un termometro de cocina con el objetivo de verificar la temperatura
interna segun lo indique la Tabla de Coccidn.

VACUNO 80°C / 15:00 80 - 120°C
POLLO / PAVO 200°C /10:00 80 - 220°C
PESCADO 230°C / 05:00 80 - 230°C
CORDERO 230°C / 05:00 110 - 130°C

CERDO 210°C / 05:00 200 - 230°C




Unites de Coacinan

Antes del primer uso de tu Let’s Grill 3 en 1
asegurate de cumplir con los siguientes pasos:

Saca tu Let’s Grill 3 en 1 de la caja y retira todo el
material de embalaje. Verifica que tu EasyWays® con-
tenga todas las piezas y accesorios descritos en este
Manual de Usuavrio.

Abre tu Let’s Grill 3 en 1usando el Mango y desins-
tala las Planchas Intercambiables presionando el Boton
de Desbloqueo.

Antes de usar tu Let’s Grill 3 en 1 por primera vez,
limpia todas las Planchas Intercambiables con agua
tibia y un detergente suave. Luego sécalas.

Selecciona las Planchas Intercambiables deseadas.
Para desmontar una plancha previamente instalada,
presiona el Botéon de Desbloqueo. Luego, inserta la
Plancha elegida en tu Let’s Grill 3 en 1. Asegurate que
queden bien instaladas, escucharas un click.

Asegurate que la Bandeja de Goteo esté insertada
correctamente en la parte posterior de tu Let’s Grill
3en1




/%C%a/, V77 C)&OM%M./

Enchufa tu Let’s Grill 3 en 1, escucharas un sonido. Todas las luces
indicadoras se encenderany apagaran. Aparecera “OFF” en la pantalla.

Segun tu receta, selecciona la funcién que deseas para cocinar:
Descongelar, Parrilla Inferior, Manual y Menu (Carne de Res, Pescado,
Pollo, Panini, Hamburguesa, Waffie), presionando levemente el boton
correspondiente. (Para mas informacion sobre el Panel de Control vuelve
ala pag. 14). Puedes ajustar el tiempo y la temperatura de coccion
dependiendo de tu gusto presionando los botones correspondien-
tes. Tu Let’s Grill 3 en 1 emitira un sonido cada vez que presiones cada
boton. Presiona el botdn “Iniciar / Cancelar” para iniciar el preca-
lentamiento. Cuando comience a precalentarse, aparecera “PRE” en la
pantallay veras la luz indicadora de color azul. Es importante que cierres
tu Let’s Grill 3 en 1 durante el precalentamiento. Cuando se complete
el proceso de precalentamiento, tu EasyWays® sonara cinco vecesy la
luz indicadora se teiira de verde. Coloca la comida en la plancha y
presiona el boton “Iniciar”. Tu Let’s Grill 3 en 1 comenzara la cuenta
regresiva y la luz indicadora se tefira de amavrillo. Ten en cuenta que si
no presionas el boton “Inicio” dentro de 30 minutos, la unidad pasara
al modo de espera “OFF”. Cuando termine la cuenta regresiva, el
electrodoméstico emitira cinco sonidos y entrara en modo de espera.
En la pantalla se mostrara “Done” y la luz indicadora se teiira de rojo.

Luego, debes presionar el boton “Cancelar”. Aparecera “DONE” en
la pantalla. Abre tu Let’s Grill 3 en 1 sujetando el mango. Retira la
comida con una espatula resistente al calor o con utensilios de silicona.
NUNCA uses pinzas de metal afiladas o un cuchillo, ya que puedes danar
el revestimiento antiadherente de las Planchas Intercambiables.

NOTA: El tiempo que Let’s Grill 3 en 1demore en precalentarse depen-
dera de qué tan calientes estén las planchas previo al precalentamiento.

NOTA: Puedes utilizar tu Let’s Grill 3 en 1 abierta o cerrada dependiendo
de tu receta y gusto.

Si durante la coccion
te arrepientes o quieres cambiar de funcion puedes presionar el botén
“Cancelar” para salir del trabajo actual y seleccionar la funcion desea-
da. / Durante la coccidn, puedes presionar el botén v 6 1 para ajustar el
tiempo/temperatura dependiendo de tu receta o gusto.

NOTA: Si quieres continuar con tu preparacion, debes tener claro el
tiempo y temperatura indicados en el visor antes de cancelarlo, ya que
el sistema no permite pausan.

NOTA: Tu Let’s Grill 3 en 1 estara lista para preparar otra tanda una
vez que termines de cocinar. Solo debes repetir los pasos 2 al 9.
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Mas facil, jimposible! Sigue los siguientes pasos para preparar unos
waffles que encantaran a tu familia.

01. Cocina una mezcla de Waffie. Puedes hacerlo con la ayuda de nues-
tras maravillosas batidoras: Hook Mixer y Art Mixer de EasyWays®. iTe
quedara una preparacion perfecta y sin grumos!

02. Enchufa tu Let’s Grill 3 en 1, escucharas un sonido. Todas las luces
indicadoras se encenderan y apagaran. Aparecera “OFF” en la pantalla.

03. Inserta la Plancha Waffie en tu EasyWays®.

04. Presiona el botén Menu hasta que se ilumine el modo Waffie. Presiona
Iniciar. Let’s Grill 3 en 1 empezara con el precalentamiento.

05. Cuando tu Let’s Grill 3 en 1 comience a precalentarse, aparecera
“PRE” en la pantallay veras la luz indicadora de color azul. Es importante
que cierres tu Let’s Grill 3 en 1 durante el precalentamiento.

06. Cuando se complete el proceso de precalentamiento, tu EasyWays®
sonara cinco veces y la luz indicadora se teinira de verde.

07. Coloca tu mezcla en la Plancha Waffie y presiona el boton “Iniciar”.
Tu Let’s Grill 3 en 1 empezara una cuenta regresiva de cinco minutos a
180°C. La luz indicadora se encendera de color amaurillo.

EASYTIP: Aumenta o disminuye los tiempos para encontrar el punto
exacto dependiendo de tu gusto.

08. Cuando termine la cuenta regresiva, el electrodoméstico emitira
cinco sonidos y entrara en modo de espera. En la pantalla se mostrara
“Done” y la luz indicadora se tenira roja.

09. Luego, debes presionar el boton “Cancelar”. Aparecera “DONE” en
la pantalla.

10. Retira tu waffle con precaucion y ayuda de una espatula resistente
al calor. Nunca uses pinzas de metal afiladas o un cuchillo, ya que puedes
danar el revestimiento antiadherente de la Plancha Waffie.

NOTA: Ten MUCHO CUIDADO al manipular tu Let’s Grill 3 en 1. Extrema
las precauciones para evitar quemaduras.

TANTO LA PLANCHA COMO LA COMIDA ESTARAN
A UNA T° MUY ALTA AL TERMINAR LA COCCION
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Lo

Debes limpiar tu Let’s Grill 3 en 1 después de cada uso. No utilices
utensilios de cocina metalicos o materiales de limpieza abrasivos, ya
que esto puede danar el material antiadherente que reviste las placas.

NOTA: Incluso si el aparato no se esta utilizando, desconecta el enchufe
de latoma de corriente antes de limpiarlo, lo mismo con sus accesorios.

Desconecta tu Let’s Grill 3 en 1 de la toma de corriente y deja que
se enfrie por completo.

Precavcién

TEN CUIDADO AL MANIPULARLA. POR FAVOR
EVITA ACCIDENTES Y QUEMADURAS GRAVES

Una vez que esté fria, presiona el Botdn de Des-
bloqueo para desmontar las Planchas Intercambiables utilizadas. Ten
precaucion si al cocinar quedo liquido, ya que puede saltanr.

Después de retirar las Planchas Intercambiables puedes limpiarlas
con agua tibia y jabon o en el lavavajillas. utilices detergentes alca-
linos o abrasivos para prevenir danos. No ocupes utensilios asperos
paralimpiar los restos de comida, ya que pueden dafiar el revestimiento
antiadherente de las Planchas Intercambiables.

Retira la Bandeja de Goteo en la parte posterior del aparato con
guantes. Vaciala en un recipiente resistente al calor. Enjuagala con agua
tibia y jabon. Finalmente, sécala.

NOTA: Antes de quitar la Bandeja de Goteo, asegurate que la tempera-
tura del aceite o de los residuos sea baja. De lo contrario, puedes sufrir
de quemaduras graves.

Limpia la Base Principal y el Panel de Control SOLO con un paio
humedo. Nunca bajo un chorro de agua.

Ehrecaucion

MIENTRAS LA MAQUINA SE ESTA ENFRIANDO, AViSALE
A TU FAMILIA QUE EL APARATO ESTA CALIENTE
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USO DE GARANTIA

EasyWays® garantiza el servicio de reparacion gratuita de
los productos comercializados en el pais donde adquiriste el produc-
to. Esta garantia es valida con la boleta original del lugar
donde se realizo la compra y es intransferible. La garantia
de reparacion cubre los defectos de fabricacion producidos por el uso
normal y legitimo del producto EasyWays®. En este caso, los repuestos
y la mano de obra no tendran costo para el cliente. EasyWays® podra
utilizar repuestos refaccionados para la reparacion de sus productos.

El periodo de garantia para cada producto se encuentra
en la siguiente tabla. Este periodo se considera a contar de la fecha
de compra indicada en la boleta o factura de compra, documento que
el cliente debera presentar al momento de solicitar la reparacion en
garantia de su producto, segun lo establecido en la Ley de Proteccion
al Consumidor. La garantia a la que se refiere esta pdliza
cubre la reparacion del producto EasyWays®, no el reemplazo de éste.

.__J\g\)

EXCLUSIONES DE GARANTIA

Uso impropio, distinto del uso doméstico o del indicado en el manual
de usuario y/o en condiciones ambientales deficientes. ©. Exceso o cai-
das de voltaje eléctrico que impliquen un uso en condiciones anormales,
como también defectos de instalacion eléctrica. =. Instalacion en condi-
ciones distintas a las indicadas en el manual. Intervencion del artefacto
por personal no autorizado bajo EasyWays®. <. Enmiendas en los datos
del certificado de garantia o factura de compra y la no presentacion
del documento de compra (boleta o factura). Adulteracidon, ausencia o
enmienda del numero de serie de fabricacion. ©. Dafios causados por
golpes, caidas, transporte inadecuado, bodegaje inadecuado o trato
incorrecto, como también los dafos a causa de terremoto, inundacion,
relampago, anegaciones, ambientes de polvo excesivo, humedad, entre
otros, y por la operacion del artefacto en condiciones no prescritas en

22 WWW.EASYWAYS.CL



el manual de usuario. ©. Defectos técnicos producidos por problemas
en la instalacién del equipo. 7. EasyWays® podra no admitir el producto
en sus servicios técnicos en aquellos casos que el producto no venga en
condiciones de higiene y limpieza adecuados.

Las ilustraciones pueden ser diferentes al producto. Estamos constan-
temente mejorando nuestros productos, por lo que las especificaciones
pueden variar sin aviso. 2. No intentes arreglar o ajustar ninguna funcion
eléctrica o0 mecanica en esta unidad. Hacerlo invalidara la garantia.

Si tienes dudas o comentarios con respecto al funcionamiento de
este aparato o requieres hacer efectiva la garantia de reparacion, por
favor contactate con el Departamento de Servicio Técnico Autorizado
EasyWays® correspondiente a tu pais.
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