RENACA

CAFE ET BISTRO

— ENTRE NOUS -

Hummus, Berenjenas Asadas $ 9.900.-
Con gueso feta, rucula baby, tomates de estacion, olivas asadas.
Jamoén Crudo, Sobre Pan Tomaquet, Migas Fritas $12.900.-
Aceite de oliva EV y sal en escamas.
Prosciutto $13.500.-
Jamon italiano cortado al momento (100grs).
Tabla de Quesos y Charcuteria $19.900.-
Provolone, Gorgonzola dolce, Bocconcini fior di latte, Prosciutto, Mortadela Bologna,
Coppa y Milano junto a Reggiano, acompanado de pesto y caponata con olivas
marinadas (Productos DOP).

PLATITOS CALIENTES

PARA APERITIVO

Provoleta al Hierro $10.900.-
Sartén de hierro con queso provoleta fundido, aceitunas y pesto.
Entrana Brava $12.900.-

Sartén de hierro con entrana, papas bravas, aceitunas y salsa salmorejo.

& TARTAROS

Ensalada de Pollo Marroqui
Mix de hojas, pollo al curry, Cuscus, pimientos
de colores, tomates cherry, pasa rubias, goji,
cramberries, almendras tostadas y vinagreta.

$11.390.-

Nicoise de Atun Rojo Sellado
Atun rojo sellado con semillas, mix verde,
tomates, habas, huevo, cebolla morada,
pimiento rojo asado, aceitunas negrasy
alcaparras, rodajas de papinesy Vinagreta.

$12.990.-

Ensalada de Queso de Cabra,

Quinua y Calabaza Asada

Duo de quinua, queso de cabra, calabazay

vegetales asados, esparragos, frutos secos,
huevo mollet y semillas tostadas.

$12.900.-

Ensalada Salmén Curado
Acompanada de mix de hojas, Menta, albahaca,
cilantro, Pimiento rojo asado, mani tostado,
crispi de tocino y vinagreta Thai.

$12.900.-

Ensalada Cesar Pollo
y Pancetta

Lechuga romana entera, slice de pollo, salsa de
mostaza dijon, anchoas, parmiggiano DOP,
crujiente de pancetta y pan grattato.

$11.900.-

Ensalada Cesar Camarodn

y Pancetta
Lechuga romana entera, camarones, salsa de
mostaza dijon, anchoas, parmiggiano DOP,
crujiente de pancetta y pan grattato.

$13.900.-

Tartaro de Filete
Con encurtidos de la casa, alcaparras,
emulsion de jengibre y papas.

$13.900.-

Tartaro de Atun
Jengibre, pepinillo, suave cebolla moraday brizna
de cebollin sobre mayo de rabano, con pan
brioche. Acompanado de tomatitos cherry,
palta y apio fresco.

$13.900.-

Tartaro de

Salmén y Palta
Perfumado al jengibre, suave cebolla morada,
con Chutney de zanahorias, mix verde,
pepinillos y mayonesa de alcaparras.

$13.900.-

Ensalada de Entrana Americana
Entrana Angus a la parrilla acompanada
de mix de hojas, Menta, albahaca, cilantro,
Pimiento rojo asado, mani tostado,
crispi de tocino y vinagreta Thai.

$14.900.-




—NUESTROS QUICHE

Espinacas $12.600.-
Lorreine $12.600.-
Margherita Dop $10.900.-
Pomodoro, fior di latte, albahaca, parmigiano reggiano DOP.

Pizza Burrata Fior Di Latte $10.900.-
Pomodoro, crema parmigiano, stracciatella (crema relleno de Burrata) allbahaca, aceite EVO.

Pizza Machas Parmigiana $13.900.-
Fior di latte, machas, parmigiano reggiano DOP,

Amatriciana $13.900.-
Pomodoro, parmigiano, mozzarella fior di latte, cebolla morada, pancetta

Un po’ de pepperoncino, y orégano fresco.

Pesto e Prosciutto $14.500.-
Bocconcini, pesto, prosciutto, pistachios, parmigiano reggiano DOP.

Entrana Black $14.500.-
Entrana Black Angus, pomodoro e pomodorini, aceitunas,

mozzarella fior di latte y albahaca fresca.

Carbonara Camarodn $14.900.-
Camarones, crema parmigiano, mozzarella fior di latte, gueso Pecorino DOP,

yemas de huevo de campo, pimienta negra fresca.

Tartufo Nero / Trufa Negra $15.900.-

Crema parmigiano, mozzarella fior di latte, champifnones paris y portobello salteados con tartufata, trufa

negra chilena y grana de nueces tostadas.




Paillard de Pollo

Pechuga de pollo deshuesada con puré de
camote y miel, mix de hojas, mostaza antigua y
salsa virgen.

$ 11.800.-

Suprema de Pollo
Milanesa de pollo gratinada con tomates de
estacion, pesto y mozzarella, sobre mix verde

junto a arroz cremoso.

$ 14.200.-

Salmon al Josper
Salmon chileno con suave crema de pesto,

vegetales grillados, quinua, habas y camote frito.

$16.900.-

Pesca del Dia
Pescado fresco, fondue de tomates asados,
lentejas con hierbas frescas, salsa virgen
y aceite verde.

$16.900.-

Filete a las Brasas 250gr.
Salsa béarnaise, sal rosada, crujiente de tocino
ahumado, papas rotas a la mantequilla y mix de
hojas verdes con su vinagreta.

$ 14.900.-

Filete a la Pimienta,
Con salsa de pimienta negra, suavizado con
crema de leche y perfume de cognac,
companado de papas rotas.

$16.900.-

ESPECIALES DEL CHEF

Boeuf Bourguignon :
Braseado de res al vino tinto, Champignon Parisy :
papas “PONT NEUF" confitadas. '

$ 11.900.-

Entrana Black a las Brasas
Acompanada de puré Robuchon y
judias verdes salteadas con menta.

$ 22.000.-



Horneado todos los dias.

Filete Italiano Vero
Slice de filete en pan Fiorentino con: tomate,
palta, mayonesa y cebolla crocante.

$11.900.-

Filete Chacarero - Hot
Slice de filete en pan Fiorentino con: tomate,
poroto verde, aji verde y mayo de aji fresco.

$10.900.-

Filete Gratinado
Slice de filete gratinados con queso mozzarella,
palta fresca y mayo en pan Fiorentino.

$11.900.-

Pollo Avocado
Pechuga de pollo en pan Fiorentino, queso
mozzarella, palta fresca, tomate y salsa mayo.

$11.900.-

Acompana tu Sandwich Fiorentino con Pepsi por: $1.500.-

Croissant de Jamodn y Queso
Con mozzarella y galleta gruyer.

$ 6.800.-

Croissant de Pollo Marroqui,

Queso cabra, hojas verdes y salsa curry.

$ 7.900.-

Croissant de Salmoén Curado en Casa
Queso crema con hierbas finas y apio fresco,
rdcula y pepinillos, mostaza suave.

$ 11.200.-

Tostado Jamon Queso
2 porciones

$ 5.200.-

Tramezzino de Pollo
Sandwich pan de miga fina, pollo, mostaza antigua,
palta, tomate y mayonesa suave.

$ 7.900.-

Tramezzino Camaroén
Sandwich de pan de miga fina, con palta y tomate,
una pasta de camaron, queso crema y ciboulette.

$ 7.900.-

Vegetariano
Con hummus, berenjenas asadas, tomates
asados, rucula y queso ricotta.

$ 8.900.-

Pollo French Avocado
Pechuga a las finas hierbas, gueso mozzarella,
palta fresca, tomate, mayo de la casa,
pan de miga con mantequilla.

$11.900.-

Filete Gratinado
Laminas de filete gratinados con queso mozzarella,
palta fresca, mayo y pan de miga con mantequilla.

$11.900.-

Hamburguesa Millefleur
Tomate, lechuga, queso cheddar, bacon crujiente,
pepinillo, cebolla morada y con papas fritas.

$10.900.-

LES CROQUES EN
PAN BRIOCHE

CroqueMosieur
Jamon y queso cubierto con salsa mornay gratinado.

$ 9.800.-

Croque Madame
Igual al anterior se agrega un huevo frito on top.

$ 9.800.-

Club Sandwich

Poulet
Clasico de 2 capas con pollo, jamon,
queso, tocino, lechuga, tomate y Mayonesa.

$11.200.-

TOSTADONES

Tostaddn de Palta y Salmédn
Pan molde con semillas de masa madre, palta

fresca, queso crema y salmon encurtido, huevo
mollet, queso mascarpone y tomates de la casa.

$10.800.-

Tostadon de Palta y Queso Brie
Pan molde con semillas de masa madre, queso
crema, con tomatitos y frutos secos.

$ 9.500.-

Tostaddon Palta
Hogaza de 6 semillas de masa
madre con palta .

$ 7.900.-

Agrégale segun tu gusto!

Jamon Grillado $ 2.000.-
Queso $ 2.000.-
Huevo $ 1.500.-
Tocino crujiente $ 2.900.-
Prosciutto Italiano $ 2.200.-
Vegetales Grillados $ 2.900.-




Affogato

Helado de la casa y café, expreso caliente.

$4.800.-

Fruta de Estacion
$ 5.800.-

Helados Millefleur

2 sabores.

$ 5.900.-

Croissant con Helado

Con helado fresco del dia.

$5.900.-

Profiteroles
Rellenos de helado de vainilla o chocolate, sobre
crema al chardonnay, con salsa de
chocolate caliente.

$ 5.900.-

Cheese Cake de Dulce de
Leche o de Frutos Rojos.
$ 6.200.-

CAFETERIA - DESAYUNO

PASTELERIA

Fruta de Estacion
Con helado helado del dia.

$ 6.900.-

Clafoutis de Frutos Rojos

Fondante Al Hierro
Con helado de fior di latte.

$7.500.-

Créme Brulée
Con helado del dia.

$ 7.500.-

Nuestra Tatin

de Manzanas (Para2)
Caramelizadas con helado a eleccion.

$ 7.900.-

Helado Italiano Fresco del Dia
Helado del dia super cremoso, acompanado
a eleccion con: Salsa de chocolate o
con salsa de pistacchio.

$ 5.900.-

BEBIDAS

“Frias y Calientes”


https://jumpseller.s3.eu-west-1.amazonaws.com/store/millefleur1/assets/CARTA_DE_BEBIDAS_FRIAS_Y_CALIENTES_MR.pdf
https://jumpseller.s3.eu-west-1.amazonaws.com/store/millefleur1/assets/CAFETERIA-DESAYUNO-PASTELERI_A_MR.pdf

