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Muchas gracias por preferir nuestros productos Pareti Kitchenette®.
Antes de usar, lea el manual de instrucciones completamente, para
conseguir un 6ptimo rendimiento y comprender el método de
operacion del producto para lograr un uso correcto. Si tiene alguna
pregunta, puede llamar al nimero de servicio postventa de nuestra
empresa, y el personal técnico le dara respuestas detalladas.
Todos los derechos reservados, no reimprima ni cite este manual
con fines comerciales sin permiso.

*ADVERTENCIA: Pareti Kitchenette® se reserva el derecho a
mejorar los productos.

Escanea este coédigo con la camara de su
smartphone o ingrese a
www.paretikitchenette.cl/soporte para
revisar la version mas reciente de este
manual.

Versiéon: ICGAHO0048 ~ IGAHO0050 MUVO1
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I.- NORMAS DE SEGURIDAD

1.- Cualquier modificacién, instalaciéon incorrecta, ajuste, reparacion o
mantenimiento puede provocar dafios al producto y/o accidentes, cualquier ajuste
o mantenimiento debe comunicarse con el proveedor y ser realizado por un
profesional capacitado.

2.- Por su seguridad, no almacene ni utilice gases, liquidos, objetos inflamables y
explosivos cerca de el producto.

3.- Este aparato no debe ser operado por personas (inclusive ninos) con
capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o por personas con falta de
experiencia y conocimiento, a menos que estas Ultimas esten bajo vigilancia de
una persona responsable de la seguridad del usuario.

&4.- Procure seguir las instrucciones de funcionamiento. Si otras personas utilizan el
producto, comuniqueles las intrucciones a seguir.

TRANSPORTE Y ALMACENAMIENTO

Durante el transporte, el producto debe colocarse con cuidado para evitar golpes
severos.

El producto empaquetado no debe almacenarse al aire libre, debe colocarse en un
lugar cerrado y en la posicidon correcta. Tome medidas contra la lluvia cuando haya
algun almacenamiento temporal.
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Il.- DIAGRAMA Y ESTRUCTURA

Los hornos HPK E 40*60 de Pareti-Kitchenette® son hornos eléctricos de uso
industrial, facil de usar y mantener. Esperamos sea de gran ayuda para tu negocio.

1.- PERFIL DE FUNCIONAMIENTO

El modelo HPK Eléctrico 40X60 de Pareti-Kitchenette® es un horno de piso
chileno, llevado a su maximo nivel de calidad para satisfacer hasta el mas exigente
de los panaderos, equipado con base en acero inoxidable para mayor higiene y
durabilidad. Los hornos de piso se encuentran disefiados para tener una o mas
camaras de coccion, ademas de tener dos quemadores independientes por
camara, con regulacion independiente en cada quemador lo que permite hornear
a diferentes temperaturas, haciendo de este un producto versatil y diferenciador de
otros hornos.

Estos hornos poseen controladores mixtos analogos esto quiere decir que los
hornos HPK pueden utilizar varios métodos de coccidén en un solo equipo con la
funcion de humidificador y una combinacion con la placa refractaria y la inyeccion
de agua. Ideal para distribuir el calor seco, mejorando la coccidon del pan u otros
productos.

Nuestros hornos HPK eléctricos no producen monodxido y operan con corriente
trifasica.

2.- INFORMACION TECNICA

Modelos Potencia Corriente Voltaje Temperatura Peso PGr::gc?éen Camaras
HPK 1E 6 KW 96 - 116 KG 1 camara
HPK 2E 12 KW Trifasico 380V/50Hz 20°-300° C 193 - 218 KG 1P1 2 camaras
HPK 3E 18 KW 268 - 298 KG 3 camaras

Manual de usuario/ Hornos HPK E 40*60 - 07



Iil.- INSTALACION

1.- Siempre verifique que el voltaje de alimentacion sea la correcta como lo
indica en la placa caracteristica.

2.- Nunca tire desde el cable para desenchufar el equipo.

3.- Si el equipo presenta algun tipo de problema, por favor enviar a un servicio
técnico autorizado, no trate de reparar por usted mismo si no tiene los
conocimientos respectivos.

* Este tipo de horno es exclusivo de uso industrial y el tipo de alimentacion
eléctrica es trifasica, aseguirese de que las conexiones que proveeran de
energia al producto cuenten con las especificaciones de acuerdo a lo
requerido y los datos expresados en su placa caracteristica.

La instalacion eléctrica que proveera de energia al producto debe contar
con todas las normas de seguridad vigentes.
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IV.- FUNCIONAMIENTO

1.- Conecte el horno a la corriente eléctrica, y presione el botén de encendido
(ROJO).

2.- Para ajustar la temperatura del horno, debe girar el dial de temperatura, la parte
superior y la parte inferior cada una cuenta con su controlador de temperatura,
luego de que le indique la temperatura de cada uno se encendera una luz
indicadora.

3.- Para encender la luz de la camara, debe presionar el botén de “luz” (VERDE),
luego de 6-8 segundos se apagara automaticamente.

4.- Cuando la temperatura superior e inferior alcanza la temperatura seleccionada,
los quemadores se apagardn. Cuando la T° baje 3° C, el horno se encendera
automaticamente y volvera a elevar su temperatura. El ciclo continuara de forma
automatica.

5.- Para utilizar el temporizador, debe presionar el botén de “encendido timer”
(NARANJA) y luego con los botones de “arriba y abajo” puede calcular el tiempo.

6.- Si desea utilizar el humidificador, presione el botén redondo(VERDE) y
automaticamente comenzara a funcionar dentro de la cdmara del horno.

PANEL DE CONTROL

Luz indicadora de encendido.
Controlador analogo superior.
Controlador analogo inferior.
Botéon encendido horno.

Luz botén encendido.

Botén encendido timer.
Humidificador.
Alarma/temporizador.

ONO VA WN -~
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V.- MANTENIMIENTO

1.- Antes de efectuar cualquier tipo de mantencidn al horno desenchufelo de
la corriente eléctrica.

2.- Después de cada dia de uso o en caso de ser necesario antes de esto, limpie
el horno cuidadosamente, asegurando cumplimiento a las normas sanitarias.

3.- Limpie con un pano humedo con algun tipo de jabdn liquido. NUNCA LIMPIE
CON AGUA DE FORMA DIRECTA.

4.- Si el horno estara por un tiempo prolongado sin usar, desenchufelo de la red
eléctrica.

5.- No permita la intervencion de terceras personas en la reparacion del equipo,
sin estar autorizado por Pareti S.A, no-observacion de esta clausula sera
pérdida de la garantia del equipo.

* Durante el periodo de garantia el cliente debera enviar el producto a nuestro
servicio técnico a reparacion, ubicado en Calle Aldunate 1676, Valparaiso.

* El costo del flete sera cargo del cliente final.

* Si el cliente retira el sello de garantia debera pagar por la reparacion del
horno.
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VI.- GARANTIA

TERMINOS DE LA GARANTIA

Estimado Cliente:

El aparato por Usted adquirido ha sido sometido a rigurosos procesos de Control
de Calidad antes de llegar a su poder. Sin embargo, P&C garantiza su perfecto
funcionamiento durante el periodo de garantia sefalado en su pdliza: en caso
de ser requerido; la mano de obra y los repuestos utilizados para la reparacion
en garantia seran sin cargo alguno para Usted. La garantia mencionada sera
valida excepto en las siguientes situaciones:

Enmiendas en la péliza de Garantia.

1.- Mal uso del aparato, intervencién o modificacién de terceros no autorizados
por P&C.

2.- Por motivos de conexion del aparato a otros equipos distintos a los indicados
en el Manual de Uso, o bien por mala conexién de éstos.

3.- Dafo causado por golpe o bodegaje y/o transporte incorrecto.

4.- Danos causados por terremoto, inundacién, reldmpago o voltaje excesivo en
la corriente o fuente de alimentacion.

5.- Se excluye la garantia por desgaste natural en piezas o elementos del artefac-
to los cuales tengan desgaste producidos por el uso propio del aparato.

SUGERENCIA: Lea cuidadosamente el Manual de Uso de su equipo.

*El servicio técnico y las garantias seran en las dependencias de P&C, ubica-
das en Calle Aldunate N° 1676, Valparaiso.

*Los gastos de transporte, son de exclusivo cargo del comprador / Esta tarjeta
debe permanecer en su poder.

*Al enviar una maquina a Servicio Técnico en periodo de garantia, debera
adjuntar los siguientes antecedentes:

1.- POLIZA DE GARANTIA / 2.- FOTOCOPIA DE FACTURA O BOLETA DE VENTA /
3.- INDICAR FALLA DEL PRODUCTO

(*) Para compras efectuadas a alguno de nuestros distribuidores: El periodo sera
efectivo siempre y cuando el distribuidor o su Cliente nos envié oportunamente
la colilla de Garantia debidamente llenada y fotocopia de Factura de venta.
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Pareti kitchenette® es marca registrada por Grupo Empresas Pareti.
Aldunate 1676, Valparaiso, Chile.
www.paretikitchenette.cl



